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Checkliste 54: Essen verteilen, abwaschen, div.
	Datum Kontrolle:
	Unterschrift:
	ja
	nein
	Umsetzung:
Datum/Visum

	Essen verteilen: Sind die Abläufe organisiert?  (z.B. Zugang und Ausgang trennen)
	
	
	

	Sind in den Verkehrswegen rutschhemmende Bodenbeläge vorhanden? 
	
	
	

	Sind Stolperstellen oder lose Teppiche aus den Verkehrswegen entfernt worden?
	
	
	

	Förderbänder: Sind sie nach Suva-Checkliste 67022 gestaltet (keine Klemmmöglichkeiten an Kettenauflaufstellen usw.)?
	
	
	

	Abwaschen: Werden Handschuhen zum Abwaschen zur Verfügung gestellt und werden sie benützt?
	
	
	

	Ist das Abwaschpersonal über Schnitt-Gefahren der einzelnen Werkzeuge aufgeklärt? (auch fremdsprachige Mitarbeiter)
	
	
	

	Sind die Arbeitshöhen richtig eingestellt?
	
	
	

	Wird gutes Schuhwerk zur Verfügung gestellt? 
	
	
	

	Werden Hautschutzcreme und Hautpflegeprodukt zur Verfügung gestellt?
	
	
	

	Sind die Mitarbeiter über die Ursachen und Auswirkungen von Allergien informiert?
	
	
	

	Abwaschmaschinen: Sind die Kettenaufläufe gesichert?
	
	
	

	Ist eine Einklemmsicherung bei automatisch schliessenden Hauben angebracht?
	
	
	

	Ist ein Öffnen der Haube erst nach Beendigung des Programms möglich?
	
	
	

	Scherben: Wird darauf geachtet, dass sie nicht mit blossen Händen weggeräumt werden sollen und an separater Stelle entsorgt werden? (Verletzungsgefahr beim Hineingreifen in Abfallsack)
	
	
	

	Werden entsprechende Handschuhe bereitgestellt?
	
	
	

	Raucherabfälle: Werden zur Entsorgung von Aschenbecher-inhalt selbstschliessende Metalleimer o.ä. verwendet?
	
	
	

	Wird auch fremdsprachiges Personal auf allen Etagen über die Gefahren und Massnahmen bezüglich Zigarettenstummeln und Raucherabfall instruiert?
	
	
	

	Speiselifte: Sind sie nach SIA-Norm 370.001 und 002 gebaut und unterhalten?
	
	
	

	Rechauds: Wird auch fremdsprachiges Personal auf allen Etagen über die Gefahren und Massnahmen bezüglich Rechauds instruiert?
	
	
	

	Wird darauf geachtet, dass niemals heisse Rechauds mit Sprit nachgefüllt werden dürfen?
	
	
	

	Ist Sprit wo möglich ersetzt durch Brennpaste?
	
	
	

	[bookmark: _GoBack]Wird Brennpaste in Kunststoffbehältern mit flammenrückschlagsicherem Ausgussventil eingesetzt?
	
	
	

	Werden Rechauds auf stabile, feuerfeste Unterlage gestellt, min. 1m  Abstand zu Vorhängen, Lampenschirmen usw. gehalten und die Brenner nicht überfüllt?
	
	
	



